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side dishes: ikke forretter — men det perfekte tilbehor til dit maltid

99

100

101

102

103

duck gyoza
fem dybstegte dumplings med and og porre, serveret med krydret
hoi sin-sauce af kirsebaer

gyoza ®

fem dampede, grillstegte kyllinge-dumplings med fyld of kdl, salat,
kinesisk purleg og vandkastanjer, serveret med sauce af chili, hvidlag
og soya

yasai gyoza v $

fem dampede, grillstegte grantsags-dumplings med fyld af kal,
guleradder, vandkastanjer, lag, selleri og salat. serveres med
sauce af chili, hvidlog og soya

ebi gyoza
fem dybstegte dumplings med fyld af hakkede kongerejer, vandkastanjer
og spinat. serveres med sauce af chili, hvidleg og soya

ebi katsu
seks dybstegte kongerejer, paneret med panko-rasp. serveres
med sauce af steerk rod chili og hvidleg, garneret med lime

€7.50

€7.00

€7.00

€7.50

€9.50

kr 55

kr 50

kr 50

kr 55

kr 69

ramen: stor skal nudler i suppe

20

23

24

25

26

27

chicken ramen
nudler i kyllingesuppe, toppet med skiver af grillstegt
kyllingebryst, babyspinat, menma og forarslog

salmon ramen

nudler i krydret kyllinge-'misosuppe, toppet med grillstegt laksefilet,
arstidens grent, wakame, menma, forérsleg og guleredder, garneret
med sorte og hvide sesamfro

denne ret kan indeholde smd stykker ben

chilli beef ramen

nudler i krydret kyllingesuppe, serveret med skiveskdret,
marineret og grillstegt oksefilet, frisk chili, skiver af
redleg, bennespirer, koriander, fordrsleg og lime

chilli chicken ramen

nudler i krydret kyllingesuppe, serveret med marineret,
grillstegt kyllingebryst i skiver, frisk chili, skiver af radlog,
bennespirer, koriander, forarsleg og lime

miso beef ramen

nudler i krydret kyllinge-misosuppe, serveret med lynstegte strimler af
marineret oksefilet, guleradder, porrer, hvidlog og bennespirer. garneret
med wakame, menma, chiliolie og sesamfra

moyashi soba v

fuldkornsnudler i vegetarisk suppe med lynstegt squash,
sukkereerter, champignon, bennespirer, hvidleg, porrer og stegt tofu.
garneret med fordrsleg

€13.75

€14.50

€17.25

€14.50

€15.00

€13.00

teppan: nudler, tilberedt pd en rygende varm

40

a1

42

44

stegeplade

yaki soba

teppan-stegte soba-nudler med aeg, kylling, rejer, log, gron og rod
peberfrugt, bennespirer og fordrsleg. garneret med sorte og hvide
sesamfro, stegte skalottelog og rod ingefaer

yasai yaki soba v

teppan-stegte fuldkornsnudler med zeg, log, forarsleg, hvidleg, shiitake-
svampe, champignon, gren og rod peberfrugt, butternut-squash og
bonnespirer. garneret med sorte og hvide sesamfrg, stegte skalottelog,
rod ingefeer og krydret koriander-vineddike

yaki udon

teppan-stegte udon-nudler med karryolie, friske shiitake-svampe, aeg,
porrer, rejer, kylling, grillstegt fiskebolle, bannespirer og red og gren
peberfrugt. garneret med krydret fish powder, sorte og hvide sesamfrg,
stegte skalottelog og red ingefeer

ginger chicken udon

teppan-stegte udon-nudler med kylling, marineret i ingefeer, hvidleg
og citrongraes. serveres med sukkeraerter, rodlog, bennespirer, chili,
2eg og forarsleg, garneret med red ingefeer og frisk koriander

vi bruger engangsspisepinde i bambus
— en vedvarende ressource, der ikke udgor
en belastning for miljoet

A"

?

€13.00

€13.00

€13.75

€13.75

kr 99

kr 105

kr 125

kr 105

kr 109

kr 95

kr 95

kr 95

kr 99

kr 99

104

105

108

109

110

114

edamame v

friskdampede gronne sojabenner. det perfekte tilbeher til drinks. hold dem
op til munden, og spis de saftige benner direkte fra bzelgen.

drysset med salt eller chili og hvidlagssalt

negima yakitori
tre grillspyd med kylling og fordrsleg, penslet med yakitori-sauce

tori kara age
dybstegte kyllingestykker, marineret med soya, sake, mirin, torret oregano
og frisk ingefeer. serveres med sauce af chili, hvidlog og soya

raw salad v

symfoni af forskellige typer japansk salat, tynde skiver mooli, forarsleg,
rodlog og guleradder. garneret med stegte skalottelog, og serveres med
wagamamas egen krydderdressing

miso soup and pickles v
let dashi-suppe, smagt til med hvid miso-pasta, wakame, silkeblod tofu
og snittede fordrsleg

tempura style chilli fried squid
dybstegte chili-blaeksprutter, serveret med limesirup

71 chicken katsu curry
dybstegt kyllingefilet med panko-rasp, serveret med karrysauce
og japanske ris. garneret med friske salatblade og red pickles

yasai katsu curry v

skiver af sed kartoffel, aubergine og butternut-squash, dybstegt og
paneret i panko-rasp. serveres med japanske ris og karrysauce,
garneret med salatblade og rod pickles

cha han

wok-stegte ris med aeg, kylling, rejer, sukkerzerter, majskerner,
champignon og fordrsleg. serveres med en skdl vegetarisk
miso-suppe og pickles

yasai cha han v

wok-stegte ris med aeg, sukkeraerter, champignon, shiitake-svampe,
majskerner, revet butternut-squash, stegt tofu og fordrsleg. serveres
med en skadl vegetarisk miso-suppe og pickles

chilli men: nudler i krydret sauce

chicken chilli men

lynstegt kylling, squash, redleg, gren og red peberfrugt, sukkerzerter
og fordrsleg i sauce af frisk chili, ingefeer, hvidleg, log, citrongraes og
sod rod peber. serveres med soba nudler

51 yasai chilli men v
lynstegt squash, gren og red peberfrugt, shiitake-svampe, champignon,
sukkerzeerter og stegt tofu i sauce af frisk chili, ingefeer, hvidleg, log,
citrongraes og sed rad peber. serveres med fuldkornsnudler

tilbehor

300 japanske ris
nudler

dampede hvide ris
frisk chili

pickles

katsu curry sauce
yakitori sauce

her finder du os

wagamamas tivoli

tietgensgade 20, 1704 kebenhavn v
tlf 33 75 06 58

wagamama.dk

€5.50

€7.50

€7.00

€4.75

€3.50

€7.50

€13.75

€13.00

€13.00

€13.00

€13.75

€13.00

€2.75
€2.75
€2.75
€1.50
€1.50
€2.00
€1.50

kr 40

kr 55

kr 50

kr 35

kr 25

kr 55

kr 99

kr 95

kr 95

kr 95

kr 99

kr 95

kr 20
kr 20
kr 20
kr 10
kr 10
kr15
kr 10




